
CARTA DEI VINI
Wine List



Vini Bianchi

Vini Rossi

Rosè

Bollicine

Champagne

Birre

Rhum

Grappe

Passiti



Fieno di Ponza.............................................Antiche Cantine Migliaccio (i.g.t.).......................12.0%		  /	  € 45.00	
Vinificazione: Tradizionale in bianco | Affinamento: In acciaio per 5 mesi
Biancolella, Forastera

Est!Est!!Est!!!Di Montefiascone....Falesco (d.o.p.)......................................................................12.5%		  € 6.00	  € 20.00	
Vinificazione: Macerazione a freddo | Affinamento: In bottiglia
Trebbiano, Malvasia, Roscetto

Lazio Biancolella........................................Antiche Cantine Migliaccio (i.g.t.).......................12.5%		  /	  € 55.00	
Vinificazione: Tradizionale in bianco | Affinamento: Sui lieviti
Biancolella

Capolemole....................................................Marco Carpineti (i.g.t. Vino Biologico)..............12.5%		  € 7.00	  € 25.00	
Vinificazione: Pressatura soffice e fermentazione controllata | Affinamento: In acciaio
Bellone

Tellus Chardonnay “Oro”....................Falesco (i.g.p.).......................................................................13.0%		  € 6.50	  € 22.00	
Vinificazione: Criomacerazione | Affinamento: In acciaio
Chardonnay
 Disponibile anche bottiglia da 37,5cl a €11,50

Fioranello........................................................Fattoria di Fiorano (i.g.t.)...........................................13.0%		  € 7.00	  € 25.00	
Vinificazione: Pressatura soffice | Affinamento: In acciaio
Sémillon, Malvasia

Propizio.............................................................Donato Giangirolami (i.g.p.).......................................13.0%		  € 6.50	  € 23.00	
Vinificazione: Criomacerazione  | Affinamento: Bâtonnage in acciaio
Grechetto

Cardito...............................................................Donato Giangirolami (i.g.p.).......................................13.5%		  € 6.50	  € 23.00	
Vinificazione: Criomacerazione  | Affinamento: Bâtonnage in acciaio
Malvasia Puntinata

Regius.................................................................Donato Giangirolami (i.g.p.).......................................13.5%		  € 6.50	  € 23.00	
Vinificazione: Criomacerazione  | Affinamento: Bâtonnage in acciaio
Viogner, Sauvignon, Chardonnay

Nzù.......................................................................Marco Carpineti (i.g.t. Vino Biologico)..............13.5%		  /	  € 65.00	
Vinificazione: Pressatura soffice | Affinamento: Anfore di terracotta da 450 e 700 lt
Bellone

Soente.................................................................Cotarella (i.g.p.)................................................................13.5%		  €8.50	  € 35.00	
Vinificazione: Criomacerazione | Affinamento: In acciaio
Viognier

Frascati Superiore......................................Gabriele Magno (d.o.c.g.).............................................14.0%		 € 7.00	  € 25.00	
Vinificazione: Pigiatura soffice | Affinamento: In acciaio sulle fecce 
Malvasia, Trebbiano

Moro....................................................................Marco Carpineti (i.g.t. Vino Biologico)..............14.0%		  € 8.00	  € 32.00	
Vinificazione: Pressatura soffice | Affinamento: In acciaio / Barriques
Greco Moro, Giallo

Vini Bianchi
White Wines calice

12,5 cl
bottiglia

75 cl



Tufaliccio..........................................................Marco Carpineti (i.g.t. Vino Biologico)..............12.5%		  € 6.50	       € 22.00	
Vinificazione: Macerazione temperatura controllata | Affinamento: In acciaio
Montepulciano, Cesanese

Fioranello........................................................Fattoria di Fiorano (i.g.t.)...........................................13.0%		  € 7.50	  € 30.00	
Vinificazione: Fermentazione con lieviti indigeni | Affinamento: In botti di rovere
Cabernet

Fieno di Ponza.............................................Antiche Cantine Migliaccio (i.g.t.).......................13.5%		  /	 € 50.00	
Vinificazione: Macerazione sulle bucce | Affinamento: In acciaio
Piedirosso, Guernaccia Rossa, Nero d’Avola

Pancarpo.............................................................Donato Giangirolami (i.g.p.).......................................13.5%		  € 6.50	 € 25.00	
Vinificazione: A Cappello Sommerso | Affinamento: In acciaio
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah e Merlot

Prodigo..............................................................Donato Giangirolami (i.g.p.).......................................13.5%		  € 6.50	 € 25.00	
Vinificazione: A Cappello Sommerso | Affinamento: In acciaio
Syrah

Peschio...............................................................Donato Giangirolami (i.g.p.).......................................13.5%		  € 7.00	 € 28.00	
Vinificazione: Sistema Bosio | Affinamento: In botti da 10 Hl 
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

Capolemole....................................................Marco Carpineti (i.g.t. Vino Biologico)..............13.5%		  € 7.50	 € 33.00	
Vinificazione: Macerazione | Affinamento: Botti e Barriques
Nero Buono, Montepulciano, Cesanese

Tellus Syrah....................................................Falesco (i.g.p.).......................................................................13.5%		  € 7.00	 € 28.00	
Vinificazione: Macerazione sulle bucce | Affinamento: Barriques
Syrah
 Disponibile anche bottiglia da 37,5cl a €13,50

Sodale.................................................................Cotarella (I.GP.)...............................................................13.5%		  € 7.00	 € 32.00	
Vinificazione: Fermentazione alcolica in acciaio | Affinamento: 9 mesi in barrique francesi di Never e Troncais
Merlot Lazio

Dithyrambus.................................................Marco Carpineti (i.g.t. Vino Biologico)..............14.5%		  € 8,50	 € 45.00	
Vinificazione: Macerazione | Affinamento: Barriques
Montepulciano

Apolide..............................................................Marco Carpineti (i.g.t. Vino Biologico)..............14.5%		  /	 € 60.00	
Vinificazione: Macerazione | Affinamento: Barriques
Nero Buono di Cori

Trentanni.........................................................Cotarella (i.g.p.)................................................................14.5%		  € 8,50	 € 40.00	
Vinificazione: Macerazione sulle bucce | Affinamento: Barriques
Nero Buono di Cori

Montiano.........................................................Cotarella (i.g.p.)................................................................14.5%		  /	 € 60.00	
Vinificazione: Macerazione sulle bucce | Affinamento: Barriques
Cotarella

Vini Rossi
White Wines calice

12,5 cl
bottiglia

75 cl

Vini Rossi
Red Wines calice

12,5 cl
bottiglia

75 cl



Tellus Rosè di Syrah................................Falesco (i.g.p.).......................................................................12.5%		  € 6.00	  € 22.00	
Vinificazione: Criomacerazione sulle bucce | Affinamento: In acciaio
Syrah

Kius Extra Brut...........................................Marco Carpineti (v.s.q.)................................................12.5%		  /	 € 55.00	
Vinificazione: Pressatura soffice | Affinamento: Sui lieviti
Nero Buono di Cori

Kius Brut..........................................................Marco Carpineti (d.o.p.)................................................12.5%		  /	 € 40.00	
Vinificazione: Macerazione a freddo | Affinamento: In bottiglia
Bellone

Best Brut..........................................................Falesco (d.o.p.)......................................................................12.0%		  € 5.00	 € 25.00	
Vinificazione: In bianco | Affinamento: In bottiglia
Trebbiano, Roscetto, Malvasia

Anita Aleatico Spumante dolce......Falesco (i.g.p.)......................................................................... 7.0%		  /	 € 22.00	
Vinificazione: Macerazione sulle bucce | Affinamento: In bottiglia
Aleatico

Metodo Classico Brut Rosè...............Cotarella (Vino Spumante di Qualità)...............12.5%		  /	 € 40.00	
Vinificazione: A freddo | Affinamento: In bottiglia
Pinot Nero

Metodo Classico Brut............................Cotarella (Vino Spumante di Qualità)...............12.5%		  /	 € 40.00	
Vinificazione: Pressatura soffice | Affinamento: In acciaio
Roscetto

Rosè
Rosè calice

12,5 cl
bottiglia

75 cl

bottiglia
75 cl

Bollicine
Sparkling Wines calice

12,5 cl



Vini Rossi
White Wines calice

12,5 cl
bottiglia

75 cl

Vini Rossi
White Wines calice

12,5 cl
bottiglia

75 cl

Vini Rossi
White Wines calice

12,5 cl
bottiglia

75 cl

Champagne
Champagne

Birre
Beers

Birre
Beers

calice
12,5 cl

bottiglia
75 cl

bottiglia
33 cl

bottiglia
750 ml

Wilmart Champagne Grande R..........................................................................................................12.5%		  € 10.50	       € 58.00	
Vinificazione: Indigeni prima fermentazione | Affinamento: Fermentazione in botti grandi
70% Pinot Noir, 30% Chardonnay

Perrier Jouet Grand Brut...........................................................................................................................12.0%		  € 12.00	  € 70.00	
Vinificazione: 36 mesi sui lieviti | Affinamento: In acciaio
40% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier, 20% Chardonnay

Bruno Paillard Prèmier Cuvée...............................................................................................................12.0%		  € 15,00	 € 85.00	
Vinificazione: 36 mesi sui lieviti | Affinamento: In botte
Più di 30 Cru la cui composizione è segreta

Mandois....................................................................................................................................................................12.0%		  €11.0	 € 65.00	
Vinificazione: 2pressature, fermentazione alcolica e malolattica | Affinamento: In bottiglia per 60 mesi
40% Chardonnay, 30% Pinot Nero, 30% Pinot Meunier

Perrier Jouet Blanc de Blancs..................................................................................................................12.0%		  /	 € 120.00	
Vinificazione: 36 mesi sui lieviti | Affinamento: In acciaio
Chardonnay 100%

Semedorato Lager.......................................................................................................................................................	 € 6.00
Birra a bassa fermentazione

Semedorato Golden Seed...................................................................................................................................... 	 € 6.00
Birra doppio malto dal colore rosso ambrato

MBU Selezione 75 Bionda................................................................................................................................... 	 € 15.00
Birra doppio malto bionda artigianale

MBU Selezione 28 Rossa...................................................................................................................................... 	 € 15.00
Birrarossa artigianale



Ludum...............................................................Marco Carpineti...............................................................12.0%	 € 6.00
Vinificazione: Pressatura soffice | Affinamento: In Barriques
Arciprete bianco (Bellone)

Passirò................................................................Falesco.....................................................................................12.5%	 € 6.00
Vinificazione: Appassimento uve in fruttaia | Affinamento: In Barriques
Roscetto

Apricor...............................................................Falesco.....................................................................................12.5%	 € 6.00
Vinificazione: Appassimento uve sulla pianta | Affinamento: In Barriques
Malvasia Puntinata

Grappa Nero Buono................................Marco Carpineti...............................................................42.0%	 € 7.00
Vinificazione: Distillate artigianalmente in caldaie di rame | Affinamento: In Bottiglia
Nero Buono di Cori

Grappa Montiano.....................................Cotarella...............................................................................43.0%	 € 9.00
Vinificazione: Discontinuo con caldaie di rame | Affinamento: In Barriques
Merlot

Grappe
Grappas porzione

Passiti
Passiti porzione

J.Bally Ambre................................................................................................................................................................. 	 € 8.00

J. Bally Pyramide 7y................................................................................................................................................... 	 € 12.00

Dictador 12y....................................................................................................................................................................	 €10.00

Zacapa..................................................................................................................................................................................	 € 8.00

Con supplemento di 5,00€, degustazione di cioccolato

Rhum
Rhum porzione






